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Alle Weine wurden von unseren Experten-Jurys verdeckt
verkostet

81bis 84 Meininger-Punkte  gute Qualitat

85 bis 88 Meininger-Punkte  sehr gute Qualitat

89 bis 91 Meininger-Punkte herausragende Qualitat
92 bis 94 Meininger-Punkte  internationale Spitze
95 bis 100 Meininger-Punkte  Weltklasse

o
Faustregel:

Junge WeiBweine werden etwas kalter (6-10 °C) als
reife und kdrperreiche WeiBweine serviert (8-10 °C).
Junge Rotweine etwas kiihler (14-16 °C),

gereifte und groBe Rotweine etwas warmer (16-18 °C).

diese Weine sind jeden Cent doppelt wert

“ mal nicht objektiv, sondern rein subjektiv - die Weine
mit diesem Logo haben uns besonders berihrt

Hier finden Sie Kontaktinformationen zum Produzenten selbst
oder zu einem Vertriebspartner. Die Preise basieren auf den
Angaben des Einreichers.
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ero d’Avola
NS

Treffer

Schwarze

Nero d’Avola ist die
Brot- und Butter-
sorte Siziliens. Vom

Verschnittwein legte

sie eine erstaunliche
Karriere zum krafti-
gen Essensbegleiter
hin. Wir stellen die
spannendsten
Exemplare vor.

Text: Michael Hornickel

Alle reden vom Aufschwung der |
Weine Siziliens. Das wird fur i
Italiens mit Abstand groftes :
Anbaugebiet aber auch Zeit. Mit
etwas iiber 100000 Hektar verfiigt :
die Insel iiber mehr Rebfliche :
als alle deutschen Anbaugebiete i
zusammen. Da hat man nur mit :
in hochwertiger !
Zwei i
sich im
laufenden Jahrzehnt heraus: der i
(in Meiningers
Weinwelt 4/2018 vorgestellt) und
der rote Nero d’Avola, beide nach
der weiflen Catarratto die meist

Spezialititen
Qualitit eine Zukunft.
Leitsorten bildeten

weilke Grillo

angepflanzten Sorten der Insel.

Avola“, benannt nach einem Ort

{ Im Mund zeigen sich die ehr-
i geizigsten Vertreter des Nero :
d’Avola vollsaftig bis extrem i
¢ dicht und konzentriert, manch- :
{ mal warm, im Idealfall, ohne ins i 2017 Nero di Stelle Nero d’Avola,
Marmeladige abzugleiten. Die
i dichte Saftigkeit wirkt selten :
i sattigend, weil sie durch herz- |
hafte Tannine deutliche Kontu-
ren erhilt. Die Qualitit dieser
Tanninbetonung bestimmt dann
ganz wesentlich die Giite eines
Nero d’Avola. Bei Uberextraktion i
fillt sie bisweilen nimlich ein i

bisschen trocken oder gar trock- i 7,00€

nend aus. Dann wird’s anstren-
gend. Sind die Tannine reif,
rund und feinkérnig, dann kann

ein Nero d’Avola sehr elegant

ausfallen. Kommt noch ein biss-

chen Siurefrische hinzu, dann i 2018 Principe di Granatey

wirkt so ein Nero d’Avola fiir Nero d’Avola, Sicilia DOC, 14 %vol.

einen mediterranen Wein auch : alles komplex und dicht mit bestem
¢ Tannin, ein bisschen edelbitter, wobei
i eine stBliche Rundung hilft; wirkt edel

Bei allen positiven Attributen Bezugsquelle:

Nero d’Avola (der ,Schwarze aus |

iiberraschend frisch und kiihl.

ein unabwendbares Schicksal
des Nero d’Avola sein muss,
beweisen einige

groflen Weine Italiens.

zumindest

Erntezeit :
i 699€

30

{2017 Luna Vini Vaccaro Nero d’Avola,
i Sicilia DOC, 13 %vol.

¢ wirklich sehr dunkle Farbe; pikante
Nase mit rauchig-wdirziger Note zur

i satten Kirschfrucht; viel Saft und

i eine ledrige Note entwickeln. Ein }
bisschen erinnert das Aroma- i
i profil an Syrah,
i solange keine kochigen Noten
hineinrutschen, was bei heifen
i Temperaturen zur
i schon mal passiert.

Fruchtfleisch, gestylt mit feinem Holz
und Tannin-Finale

Bezugsquelle:

Stephan Pellegrini GmbH
www.pellegrini.de

Preis:

Sicilia DOP, 14 %vol.

ebenso unaufdringlich wie stilvoll,
hat einfach alles und das mit Biss und
Lange ohne groB zu sein - einfach
ansprechend zu trinken
Bezugsquelle:

Alibrianza Srl

www.alibrianza.it

Preis:

bleibt Nero d’Avola dennoch ein ¢ Cantine Colomba Bianca

i eher unkomplizierter Wein, der www.colombabianca.com
an der Ostkiiste) ist ein echter i
Stidlander, zunichst sehr attraktiv
in der Aromatik, beerenfruchtig
(oft Brombeer, Cassis) bei leich-
teren Vertretern eher in Rich- i
tung Kirsche. Bisweilen kommt
der Duft getrockneter mediter- i
raner Kriuter hinzu, etwa nach ‘i
Oregano oder Thymian, der in i
Sizilien etwas krautig riecht. i
Manchmal fillt die Wiirze auch
balsamisch (Melisse, Wacholder)
aus. Aus hoheren Lagen kommt
eine pfeffrige Wiirze hinzu und
mit der Reife kénnen die Weine :

lingst den Massenmarkt erobert Preis:
hat. Ja, man koénnte ihm fehlende : 7.00€

Tiefe vorwerfen. Dass dies nicht |

besondere
Exemplare, die von uns die !
héchsten Bewertungen erhalten
haben, allen voran der geschlif- :
fene 2015er Lu Patri von Baglio i
del Cristo di Campobello aus
Kalk- und Kreidebéden, die fiir :
Eleganz und eine gewisse Kithle i 2018 Purato Nero d’Avola, Sicilia
sorgen. Ohne Zweifel einer der
i sehr typisch mit Beerenfrucht und viel

3/

DOC, 14 %vol.

TOP TIPPS BIS 7,00 € b.a\samischeer\/Urze, dabei straff und
i dicht, alles mit Balance

i Bezugsquelle:

¢ The Wine People

{ www.twpwines.com

i Preis:

6,99 €

i 2017 Forriero Nero d’Avola,

i Sicilia DOP, 14 %vol.

i duftet nach frischen roten Beeren;
¢ volumings und dabei dennoch
geradlinig mit trockenem Biss im
¢ langen Finale

¢ Bezugsquelle:

Alibrianza Srl
www.alibrianza.it
Preis:

i 700¢€

35

2017 Barone Montalto Nero d’Avola,
i |GT Terre Siciliane, 13,5 %vol.

sehr frische Nase bei fruchtigem Saft
mit etwas trockenem Tannin; gepflegte
Zechwein-Qualitat mit (hier seltenem)

i Schraubverschluss

¢ Bezugsquelle:

i Barone Montalto SPA

¢ www.baronemontalto.it

Preis:
549 €

2018 Campanile Nero d’Avola,
: Sicilia DOC, 13,5 %vol.
¢ fruchtbetonter, unkomplizierter Typ,

dabei sehr ordentlich mit feinem Biss,
ja attraktiv mit Frucht und Wirze

i Bezugsquelle:

¢ Casa Vinicola

¢ Feudo Rudini Srl
§ www.inirudini.t
i Preis:

£ 700€

94 0412019

Mu:ad‘-uquts weinwelt
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2018 Antura Nero d’Avola, Sicilia
¢ DOP, 13,5 %vol.
i saftig, stoffig, dicht, duftet dabei

mediterran nach getrockneten Krautern

i Bezugsquelle:

¢ Maggio Vini S.a.s.
§ www.maggiovini.t
i Preis:

£ 8,00€

2018 Nero Oro Nero d’Avola
i Appassimento, Sicilia DOC, 14 %vol.

dichte Art und opulente, siBliche Frucht

¢ durch das Appassimento-Verfahren
(Antrocknen der Trauben), dabei aber
i immer mit tberraschend frischem Biss
i Bezugsquelle;

i The Wine People

i www.twpwines.com

i Preis:

i circal0,00 €

ST ———

2018 Coste a Preola Nero d’Avola,

i SiciliaDOC, 14 %vol.

i alles recht pikant, erinnert an Espresso
i macchiato; bei allem Volumen wirkt er
¢ leicht, fur den Jahrgang etwas reif

¢ Bezugsquelle:

i Tenuta Gorghi Tondi

¢ www.gorghitondi.com

i Preis:

i 950€

Sicilia DOC, 14 %vol.
i kann vor Dichte kaum gehen, ist

¢ dabei nicht nur fruchtbetont, sondern
auch balsamisch wirzig, was fur eine
i gewisse Eleganz sorgt

i Bezugsquelle:

Cusumano Srl
WWW.cusumano.it
Preis:

8,00 €

2018 Resilience Nero d’Avola,

Sicilia DOC, 14,5 %vol.

Flexibilitat (,Resilience”) muss man
wohl hinsichtlich des extremen Stylings
mitbringen, dabei viel Saft und Kraft

i Bezugsquelle:
i Cantine Colomba Bianca
i www.colombabianca.com

Preis:
15,00 €

90

2017 Aquilae Nero d’Avola,

i Sicilia DOC, 14 %vol.

typische, fast schwarze Farbe; diskrete
¢ Nase, dennoch viel Beerenfrucht und
¢ attraktive Wirze getrockneter
mediterraner Krauter; vor allem im

i Mund animierend fruchtig-wirzig,

i dabei elegant

i Bezugsquelle:

¢ CVA Canicatti Soc. Coop

¢ www.cvacanicatti.it

i Preis:

§990¢€

i 2017 Baglio di Pianetto Nero d’Avola,
i Sicilia DOC, 13 %vol.

: i relativ hellfarben und auch sonst eher
i 2018 Cusumano Disueri Nero d’Avola,

schlank, ein bisschen wie ein Pinot,

dann allerdings mit ordentlich Tannin
i und mit einem kuriosen Gemisch aus

¢ vegetativen Noten und Sahnekaramell
i Bezugsquelle:

i deuna GmbH & Co. KG

¢ www.deuna.de

i Preis:

§990¢€

2017 Sherazade Donnafugata

i Nero d’Avola, Sicilia DOC, 13 %vol.
ein Frichtekorb, aber eher eingelegte
i Fruchte, auch vegetative Noten; viel

i Saft mit Biss und Lange; so stellt man
sich einen Nero d’Avola vor

¢ Bezugsquelle:

¢ Donnafugata Srl

¢ www.donnafugata.it

Preis:

£10,50 €

2017 Donnata Nero d’Avola

¢ Sicilia DOC, 14 %vol.

vielschichtig, von pflanzlich tber

i warzig bis Nuss-Nougat; elegant saftig
mit feinem Biss und noch Potenzial

i Bezugsquelle:

i Alessandro di Camporeale

i www.alessandrodicamporeale.it

i Preis:

P 1200¢€

2017 Rasula Nero d’Avola, Sicilia

i DOP, 13,5 %vol.

i frische Nase mit viel Beerenfrucht,

¢ dunkle Wirze; ausgewogen im Mund
¢ mit fruchtigem Saft und wirzigem Biss
i Bezugsquelle:

i Maggio Vini S.a.s.
{ www.maggiovini.it
Preis:

P 1200¢€

¢ Bezugsquelle:

i DiGiovanna Sl

i www.di-giovanna.com
i Preis:

14,00 €

2017 Belli Folli Valle dell’Acate
i Nero d’Avola, Sicilia DOC, 13 %vol.
i mehr rote als schwarze Beerenfrucht,

vielschichtig mit Konturen und Art; viel
Biss und groBe Lange

Bezugsquelle:

Valle dell’Acate

www.valledellacate.it

Preis:
i 1400€

2017 Palmeri Blu Nero d’Avola,
Sicilia DOP, 14,5 %vol.

i duftig fruchtig, etwas marmeladig,
dann aber auch kihl balsamisch
i warzig (Wacholder ...); saftig und

stoffig mit kraftigem Biss und Lange
Bezugsquelle:

Soc.Agr. Palmeri Famiglia Breitschmid-
Heiniger Srl

www.tenutapalmeri.it

Preis:

£ 36,00€

30

i 2017 Luna Passante Nero d’Avola,

i Sicilia DOC, 13 %vol.

machte sich mit seinem ungewo6hn-

i lichen Mond-Etikett bekannt; dahinter
i folgt ein ehrgeiziger Schoko-Nougat-
Typ durch Holzdominanz, den etwas

i kuhl-balsamische Wirze noch rettet

i Bezugsquelle:

i Etiké International Srl

‘ i www.etike.it
i 2017 Vurria Nero d’Avola, Sicilia DOC, !

i 14 %vol.

in sich ruhend wurzig und beeren-

i fruchtig, dabei saftig und rund, ja

i samtig stoffig-dicht mit Himbeere und
i Vanille, vielschichtig und subtil

Preis:

i circal2,00€

MW;, weinwelt

0412019_95
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2017 Campo Reale Nero d’Avola,
Sicilia DOC, 13,5 %vol.

viel Beerenfrucht mit Wirze, auch
balsamisch; saftig mit feinem Biss,
alles da, wenn auch ohne groBe Tiefe,
so doch ansprechend zu trinken
Bezugsquelle:

GIV Deutschland GmbH

Preis:

790 €

2017 Fondo Antico Nero d’Avola,
Sicilia DOC, 14 %vol.

intensive Kirsch- und Beerenfrucht, ein
bisschen rotes Gummibarchen, sehr
aufgeweckt und frisch

Bezugsquelle:

Fondo Antico S.r.l. Societa Agricola
www.fondoantico.it

Preis:

9,00 €

-

2017 Lagnusa Nero d’Avola,

Sicilia DOC, 13,5 %vol.

feine Nase, ein Fruchtling, viel Beeren-
frucht mit karamelliger Note; saftig,
rund und nett, dennoch Tannin-Biss,
frisch-wirziges Finale
Bezugsquelle:

Feudo Montoni
www.feudomontoni.it

Preis:

12,00 €

3/

2017 Vini Vaccaro Nero d’Avola -
Merlot, Sicilia DOC, 13,5 %vol.

Nase eher diskret aber ansprechend;
vollsaftig mit Frucht und Wrze bei
viel Nerv, ja kraftigem Tannin-Finale
Bezugsquelle:

Stephan Pellegrini GmbH
www.pellegrini.de

Preis:

799 €

HO——

£ 12,00€

i 2017 Naturalmente Bio Nero d’Avola,

Sicilia DOC, 13,5 %vol.

intensive Nase mit Beerenfrucht bis
Schokolade; stBlich-beerensaftig im
Mund mit viel Spiel

Bezugsquelle:

Caruso e Minini
WWWw.carusoeminini.it

Preis:

2017 Falcoreale Nero d’Avola,
Sicilia DOC, 14,5 %vol.

nette Beerenfrucht mit hellen Ténen,
erinnert leicht an Brause; voluminds,
dabei sduerlich und herb
Bezugsquelle:

Azienda Agricola Rigogliosi
www.rigogliosivini.it

Preis:

{ 1800€

i mit jugendlichem Tannin, suBlich
i gerundet, gutes Potenzial

i Bezugsquelle:

i Barone Montalto SPA

¢ www.baronemontalto.it

30

2017 Sette Aje Nero d’Avola,

Sicilia DOP, 13,5 %vol.

hellfarben und vordergrindig fruchtig,
ein bisschen rote Griitze; modern

i gemachter, runder Zechwein

Bezugsquelle:

Feudo Solaria Aziende
Vitivinicole Srl
www.feudosolaria.com
Preis:

8,00 €

(Holunder...), alles mit frischem Biss,
i ein Klassiker

i Bezugsquelle:

i Alcesti Srl

i Preis:

i 1500€

2016

8

i 2016 Antura Nero d’Avola Riserva,
¢ Sicilia DOP, 14,5 %vol.

deutliche Kirschnoten mit leichter,
positiver Reife; im Geschmack ein
bisschen der Cabernet-Typ mit herbem
Tannin, aber harmonisch

¢ Bezugsquelle:

i Maggio Vini S.as.
i www.maggiovivi.it
i Preis:

i 1200€

2016 Sofé Vini Vaccaro Nero d’Avola,
i Salaparuta DOC, 14 %vol.
i ausladende, beerige Nase, dazu

Amarenakirsche, dunkle Schokolade,
deutliche Muskatnote; dichter Saft mit
Saurefrische, reifem Tannin und Lange
Bezugsquelle:

Stephan Pellegrini GmbH
www.pellegrini.de

Preis:
i 13,99€

2016 Ammasso Nero d’Avola,
Sicilia DOC, 14,5 %vol.

klassisch beerenfruchtig mit
Nuss-Nougat, wirkt recht edel; saftig

¢ Preis:
i 2499¢€

i Nero d’Avola, Sicilia DOC, 14 %vol.

i dunkler Beerentyp mit frischen Kauter-
i noten; bei viel Saft und Kraft wirkter ~ §
i leicht durch frischen Biss; viel Potenzial
¢ Bezugsquelle: i
¢ Zonin1821
www.zonin1821.it

Preis:
circa 39,00 €

306

2016 Gazzerotta Nero d’Avola,
i IGT Terre Siciliane, 14 %vol. :
i Dbeerige, auch leicht vegetabile Nase bei i
i extraktsuBlichem Saft mit kraftigem i

¢ Tannin; das hat Konturen und Tiefe
i Bezugsquelle:

i Carlo Pellegrino & C. S.p.A.

i www.carlopellegrino.it

i Preis:

i T50€

2016 Saia Nero d’Avola, Sicilia DOC,
i 14 %vol.

gereift wirkender Typ, etwas rustikal
durch festes, leicht grines Tannin,
aufgewogen durch balsamische
Frische

Bezugsquelle:

i Feudo Maccari

i www.feudomaccari.it
i Preis:

21,00 €

3/

i 2016 Tradizione Nero d’Avola,

¢ IGT Terre Siciliane, 13 %vol.
beerenfruchtig und wirzig; schlank

i wirkender Typ mit guter Saurestruktur

bei viel Lange
Bezugsquelle:

: ¢ Azienda Agricola Costantino L. & Figli
¢ 2016 Feudo Principi di Butera Deliella :

www.costantinowines.it

i Preis:
£ 14,00€

2016 Nesos Nero d’Avola, Sicilia DOC,
i 14 %vol.

die Tanninbetonung kindigt sich schon
in der Nase an, dazu gibt’s dunkle
Beerenfrucht und balsamische Wirze

96 0412019

Mu;d‘-»qqs weinwelt
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i 2016 Santa Tresa Avulisi Nero d’Avola, :

IGP Terre Siciliane, 13,5 %vol.
i fruchtig in der Basis mit deutlichen

Tannin, alles ausgewogen,
i angemessene Lange

i Bezugsquelle:

i The Wine People

§ www.twpwines.com

¢ Preis:

i 1699€

2016 Cortese Senia Nero d’Avola,

¢ IGP Terre Siciliane, 13 %vol.

¢ beerenfruchtig mit dezent vegetabilen
Noten; ehrlich gebaut mit guter Saure-
i struktur bei festem Tannin (Bio-Wein)
¢ Bezugsquelle:

i The Wine People

i www.twpwines.com

i Preis:

§19.99¢€

-

i 2016 Gibilmoro Nero d’Avola,

¢ SiciliaDOC, 14 %vol.

¢ wirkt bei allem fruchtigen Saft in der
Struktur noch etwas jugendlich unge-
i stuim, das aber durchaus mit Potenzial
¢ Bezugsquelle;

Azienda Agricola Gaspare

i DiPrima

¢ www.diprimavini.it

Preis:

§13,00€

2015

i 2015 Lu Patri Nero d’Avola,

i Sicilia DOC, 14 %vol.

i typische, fast schwarze Farbe; sehr

i frische Frucht (rote bis dunkle Beeren,
¢ Brombeere ...) mit tiefer Warze bei

-

dichter Saftigkeit mit angenehm

i herbem Finale
i Bezugsquelle:
i Krauternoten; frisch am Gaumen, reifes
www.cristodicampobello.it

Baglio del Cristo di Campobello

Preis:
2490 €

90

2015 Cutaja Nero d’Avola Riserva,

i Sicilia DOC, 14 %vol.
i dicht fruchtig (Pflaume, Brombeere....)
i mit rostiger Warze (dunkle Schoko-

lade, Kakao, Lebkuchen), kraftvoll
Bezugsquelle:

Harald L. Bremer GmbH

Haus italienischer Qualitatsweine
www.bremerwein.de

Preis:

1,90 €

-
39

{2015 Sorante Nero d’Avola,

¢ Sicilia DOC, 14,5 %vol.

die reife Beerenfrucht zieht sich durch
i den ganzen voluminosen, stoffig-

i dichten Wein bei feinkdrnigem Biss

i Bezugsquelle:

¢ Tenuta Gorghi Tondi

¢ www.gorghitondi.com

Preis:
18,00 €

36

2015 Feudo Arancio Nero d’Avola

i Riserva, Sicilia DOC, 13,5 %vol.

i mittelgewichtiger Typ mit klassischer
Beerenfrucht und Wrze bei zart-

i bitterem aber feinkérnigem Tannin

i Bezugsquelle:

Nosio SPA Gruppo Mezzacorona
WWW.mezzacorona.it

Preis:

10,00 €

: 2015 Tenuta La Favola Nero d’Avola,

Eloro Pachino DOC, 13,5 %vol.

angenehm leicht wirkend mit diskreter, i
i reifer Beerenfrucht und grinlicher

Wilrze, dezent animalisch; langes,
adstringentes Finale
Bezugsquelle:

Tenuta La Favola
www.tenutalafavola.it

Preis:

1,00 €

2015 Sud Bastonaca IGP Sicilia, 14 %vol.

fruchtig-wurziger Verschnitt mit
i Grenache bei edel-animalischer Note

und viel Biss im Finale
Bezugsquelle:

Tenuta Bastonaca
www.tenutabastonaca.it
Preis:

20,00 €

: 2015 Don Antonio Morgante Nero

d’Avola Riserva, Sicilia DOC, 15 %vol.

schone dunkle Farbe mit violettem :
¢ Rand; kraftig, dick, dicht und voluminds

mit reifer Beerenfrucht und festem Biss
Bezugsquelle:

ViP Weine Santo Di Raimondo
www.vip-weine.de

Preis:

24,50 €

86

2015 Rari Nero d’Avola, IGP Terre
Siciliane, 14 %vol.
der typisch dichte Saft mit klassischer

¢ Frucht und Wurze ist deutlich stBlich

i gerundet; zusammen mit dem freund-
i lichen Preis ist das was fur Einsteiger
i Bezugsquelle:

i Zeter -Die Weinagentur

i GmbH & Co. KG

§ 750€

www.zeter-wein.de
Preis:

2013

9/

2013 Valle dell’Acate Tané Nero
d’Avola, Vittoria DOC, 14 %vol.

ein extrem dichtes Gemisch aus
Fleischbriihe, Mon Chéri und
mediterranen Krautern, alles sehr edel

¢ und hoch konzentriert aber nie zu
machtig; noch in Topform und lange
i nicht mude

i Bezugsquelle:

i Valle dellAcate

¢ Preis:

EM00€

| 2012

3Y

2012 Capitolo Uno Nero d’Avola,
¢ |GT Terre Siciliane, 14 %vol.

ansprechende, fruchtige Nase mit
Schokonoten, wirkt insgesamt noch
jugendlich, auch die Tannine; hat noch

¢ locker Potenzial

i Bezugsquelle:

Azienda Agricola Costantino L. & Figli
i www.costantinowines.it

¢ Preis:

i 2000¢€

MW,,, weinwelt

0412019_97
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