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MAGGIOVINI

Nero d’Avola —
‘ CLASSIFICAZIONE:
1.G.P. Terre Siciliane
ZONA DI PRODUZIONE
VITTORIA Colline Iblee
TERRENO E ALTIMETRIA
Sabbie rosse, 1770 m. sim
UVE IMPIEGATE
100% Nero d’Avola
DESCRIZIONE: SISTEMA DI ALLEVAMENTO:
, s Controspalliera,
Il Nero dAvo/a el piu cordone speronato
famoso vino rosso .
prodotto in Sicilia. ETA MEDIA DEL VIGNETO:
Winoswin ha un colore 10 - 15 anni
rosso rubino profondo ed RESA PER ETTARO:
intenso. 1000 ’
E caratterizzato da un '
bouquet penetrante e VINIFICAZIONE:

fruttato di marasca e
lampone, esso presenta
equilibrati profumi di
spezie e vaniglia.

Il sapore e ricco, pieno
e vellutato, corposo e
persistente, con tipici
tannini austeri ma
piacevoli.

Macerazione per 15 gg.
con le vinacce e fermentazione
a temperatura controllata

AFFINAMENTO:

6 mesi in acciaio
e 6 mesi in bottiglia

GRADAZIONE:

13,5% vol.
?@T:?hfm FORMATI:
e bottiglia cl. 75

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
16°-18°
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